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orodowiskosy Dom Samopomocy

42-300 MYSZKOW
ul. Mitlenium 19 ¢

Srodowiskowy Dom Samopomocy
w Myszkowie

ul. Millenium 19¢

42 - 300 Myszkow

ZARZ ADZENIE
nr 7/2020 z dnia 11 wrzesnia 2020

Kierownika Srodowiskowego Domu Samopomocy w Myszkowie
ul. Millenium 19c; 42 - 300 Myszkow

w sprawie wprowadzenia wewnetrznych procedur bezpieczefistwa w okresie COVID - 19

Na podstawie Ustawy z dnia 2 marca 2020 r. o szczegdlnych rozwigzaniach zwigzanych z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID - 19 , innych chorob zakaznych oraz wywotanych nimi sytuacjami
kryzysowymi ( Dz. U. z dnia 2 marca 2020, poz. 374 z p6z. zmianami )

Zarzadzam co nastepuje:

§ 1

Wprowadza si¢ wewnegtrzne procedury bezpieczenstwa w okresie pandemii COVID — 19 stanowigce zatacznik
niniejszego zarzadzenia.

§2

Zarzadzenie wchodzi z dniem podpisania.
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Stodowiskoiy Dom Samapomocy

42-300 MYSZKOW
ul. Millenium 19 ¢

Wewnetrzne procedury bezpieczeristwa w okresie pandemii COVID - 19
PROCEDURA SDS W Myszkowie; ul. Millenium 19¢

ZASADY FUNKCJONOWANIA PRACOWNI KULINARNEJ | JADALNI

1. Podczas przygotowywania positkw nalezy spetnia¢ warunki wymagane przepisami prawa
odnoszage sig do funkcjonowania zywienia zbiorowego.
2. Do pracy przystapi¢ moga jedynie osoby zdrowe niewykazujace objawow chorobowych. Osoby
wykazujace jakiekolwiek objawy chorobowe powinny zostaé odsunigte od pracy.
3. Personel pracowni musi przestrzega¢ zasad szczegolnej ostroznosci w zakresie
zabezpieczenia epidemiologicznego:
- ograniczy¢ do minimum kontakty z pozostatymi pracownikami oraz podopiecznymi;
- zachowact odlegto$¢ stanowisk minimum 1,5 m.
- stosowac $rodki ochrony osobistej tj. rekawiczki, fartuchy.
4. Szczegoing uwage nalezy zwracaé na utrzymanie wysokiej higieny.
5. Przygotowanie positkow musi odbywac sie z zachowaniem wszelkich zasad bezpieczenstwa,
wymogow sanitarnych, rezimu sanitarnego zalecanego w okresie pandemii.
6. Nalezy bezwzglednie dbaé o czystosé i dezynfekcje pomieszczen pracowni, myé i
i dezynfekowa¢ stanowiska pracy, opakowania produktow, sprzet kuchenny.
7. Wyznaczony pracownik pracowni kulinarnej musi w sposob szczegblny dbac o whasciwg
higiene rak poprzez ich mycie i dezynfekcje:
- przed rozpoczeciem pracy;
- przed kontaktem z zywnoscig, ktora jest przeznaczona do bezposredniego spozycia;
- po obrébee lub kontakcie z zywnoscig surowa, nieprzetworzona;
- po kontakcie z odpadami;
- po zakoriczeniu procedur czyszczenia sprzetéw kuchennych;
- po skorzystaniu z toalety;
- po kaszlu, kichaniu, wydmuchiwaniu nosa;
- po jedzeniu i piciu.
9. Do stotu nakrywa wyznaczona osoba z personelu pracowni kulinarnej.
8. Na jadali osoby zachowujg 1,5 metra odstepu od siebie. Po positku wyznaczona osoba
z personelu wykonuje czynnosci dezynfekcyjne na jadalni (dezynfekcja blatow, wietrzenie sali).
10.  Naczynia po positku sg odnoszone pojedynczo przez podopiecznych na potke, pracownik
pracowni kulinarnej odbiera naczynia i umieszcza w zmywarce.
11. Drogi wydawania i odbierania positkéw nie moga sie krzyzowac.
12. Naczynia nalezy my¢ w zmywarce z funkcjg wyparzania w temperaturze co najmniej 60°C.

Zasady dostarczanie i przyjmowania towaru do pracowni kulinarnej

1. Dostawcy towar6w powinni by¢ zaopatrzeni w maseczki, rekawiczki i inne $rodki ochrony
indywidualne;.

2. Dostawca zywnosci do placowki oraz osoba odbierajgca zywnosé przed dostawg / odbiorem
majg obowigzek z korzystania z plynu do dezynfekcji rak oraz zachowania dystansu 1,5 metra.

3. PrzywoZzony towar musi by¢ opakowany i zabezpieczony przed uszkodzeniem.

4. Dostarczony towar przekazywany jest wejsciem tylnym , dostawca nie ma prawa wej$¢ na teren
Srodowiskowego Domu Samopomocy.



